
El Control de Tiempo/Temperatura  
para la Seguridad de los Alimentos

(Alimentos TCS – previamente: “Alimentos Potencialmente Peligrosos (PHFs)”)

Carnes

Verduras cortadas de Hoja Verde, Los Tomates  
y Los Melones cortados 

Brotes y semillas de 
brotes crudos

Mantequillas Batidas  
o Compuestas

Papas Cocidas (o rehidratadas), Arroz,  
Pasta, Frijoles, Frutas o Verduras

Huevos y Lácteos 
Aceites Mezclados con  
Hierbas Frescas o Ajo  

Fresco/Cocido

Food Safety Program
1101 W. College Ave., Spokane, WA 99201 
509.324.1565  |  srhd.org

El Distrito Regional de Salud de Spokane garantiza la no discriminación de acuerdo con el Título VI de la Ley de Derechos 
Civiles de 1964 y la Ley de Estadounidenses con Discapacidades. Para presentar una queja o solicitar más información, 

arreglos razonables o traducciones de idiomas, llame al 509.324.1501 o visite srhd.org. // Creado: enero 2022. 


