ALMACENAMIENTO
REFRIGERACION

Adecuado

PREVENIR CONTAMINACION CRUZADA

Ensaladas
preparadas

PR

---------- Alimentos listos para consumir

--------- Frutas y verduras sin lavar

Poscato \fe ofeeeeee Cocinar a los 145°F 0 mas
rudo

Carne de Cerdo Cruda

ﬁm *t------ Cocinar a los 145°F o mas

oo Cocinar a los 138°F 0 mas

Aves

Crudes ® Y feeeees Cocinar a los 165°F o mas

Almacenar los alimentos crudos de origen animal segun la requerida temperatura de cocinar

MANTENGA ALIMENTOS FRI0S A 41°F 0 MENOS
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