MANTENIMIENTO DE
ALIMENTOS CALIENTES

MANTENER LOS ALIMENTOS CALIENTES A 135°F 0 MAS

No se permite mantener caliente los alimentos durante la noche o sin supervision

Precalentar la unidad Revisar las
de calentamiento lamparas de calor

Revolver la comida Mantenerlos cubiertos/
frecuentemente puertas cerradas
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Usar el
termometro

Cocinar o recalentar comidas a la Si la temperatura cae por debajo
temperatura adecuada y ponerse de los 135°F, recaliente los
en la unidad de inmediato alimentos a 165°F o deséchelos

Verificar la configuracion
del nivel de agua

(si aplica)
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